Gruppmenyer

For sillskap mellan 10 - 18 personer

Erbjuder vi var smakfulla gruppmeny dir ni sjilva [ar [orbestilla max 3 olika varmritter [or ert séllskap.
Avbokning/minskning av antal av forbestillning maste goras 1 Dygn innan ankomst. Detta 6nskar vi for att
halla nere vintetiderna och for att ert besok hos oss skall bli sa sa trevligt som mojligt!

3 ratters: Klassikern 550:-
Vitloksbrod - Oxfilé 150g - Creme Brulee

Tre Utvalda 570:-
Toast Skagen - Roding - Saltad Karamell

Norrlindska Menyn 710:-

RabilT - Ren - Hjortron

Vitloksbrod 99:-

Mozarellagratinerat vitlokbrod serverat med persiljeaioli och liten sallad

Forriatter:

Friterad Tortelloni 129:-
Iriterad spenattortelloni med stekta kantareller, rostade blomkolsbuketter,
salladslok,svartkol och valnétsricotta

Toast Skagen 159:-
Skagenrora pa rostat surdegsbrod och finhackad rodlok med citron

Rabiff 195:-
Dubbelmald rabiff av oxfilé rullad i sesamfron, chilimajonis, sojamarinerad
svamp, kapris och gari
Burgare 209:-
. Hamburgare pa svensk hogrevsfirs, serveras pa sesambrioche, med silver-
Varmriltter 16k, svarta Sara osL, stekt bacon, sallad, tomat,chipotledressing och pommes
frites.

Réding 314:-
Konjak och honungsglaserad fjillrodingfilé serverad utan skinn,
serveras med griddad musselsas, forellrom, potatispuré och rokt sidflask.

Cesarsallad 229:-
Marinerad kycklingfilé, bacon, gronsallad, parmesanost, krutonger och ce-
sardressing.

Oxfilé 150g 359:-
Serveras med pommes frites, bearnaisesas

Oxfilépasta 119:-
Kriamig pepparsds med casarecce-pasta, strimlade sockerirtor och tomat,

toppad med riven visterbottensost

Desserler: Creme Brulee 125:-

Med en ton av vanilj, serveral med marinerade bjornbéar

Saltad Karamell 139:-
Chockladfondant med saltad karamellglass, hjortroncoulis och krossad maring

Hjortron 109:-
Vaniljglass serveral med hjortronmylta och mandelkaka.

Brannas Pralin 35:-
Mork chocklad med smak av rostad hasselnot



